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La société FMV DEFRANGE est votre
fournisseur de cuves inox via son partenaire
jurassien BSA Inox, plus connu sous le nom
de Scheiber, spécialiste de la chaudronnerie

alimentaire et industrielle. Depuis plus
de 50 ans, BSA Inox fabrique a partir
d’aciers et d’inox des produits sur mesure
adaptés a vos besoins.

@ CUVE INOX CYLINDRIQUE MODELE CHAMPAGNE :

v

FINITIONS INTERIEURES FINITIONS EXTERIEURES

Recruit brillant, Glacé 2B,
Glacé 2B. Bouchonné,
Brosse.
EQUIPEMENTS OPTIONS COURANTES
« Fond conique supérieur centré / décentré, « Guve épalable,
* Sur dome : * Plan approuvé LN,
-1 tubulure N 70 macon + 1 bouchon * Plaque de jaugeage,
pression / dépression, « Ensemble GS10 avec support,
-1 tubulure ON 40 macon + 1 bouchon rilsan. * Tubulure 026/34 avec retour de niveau,
« En fagade : « Vanne papillon ou a boule sur tirage au clair,
- 1 niveau gradué tube 018/24 réglette + Dégustateur inox ECO a visser 15/21 ou a bride ovale,
et 1 robinet inox, + Thermometre coudé a alcool ou digital,
-1 prise échelle, « Trappe sur plafond (420x310 ou 530x400),
- 1 prise thermométre (sans thermometre), « Trappe inox capot diametre 200 a 500,
- 1 prise dégustateur 15/21 (sans dégustateur), « Drapeau intérieur,
- 1 porte ovale autoclave 440x305, * Spires de refroidissement ou réchauffage en
- 1tirage au clair 040 + 1 vanne papillon. U100x15,
« Fond conique inférieur : « Agitation,
- 1 vidange totale 040 + 1 vanne papillon, « Boitard (comprennant 1 coude décanteur ON 40,
- 1jeu de pieds réglables de 400mm sous vidange. vanne papillon 40, tampon débourbeur ON 40),

« Tube de remontée avec arrosage type chapeau
chinois ou asperseur,
« Grille d’égouttage.

N’HESITEZ PAS A NOUS CONTACTER POUR TOUTE DEMANDE PARTICULIERE.

Q AUBE Q MARNE
37 Grande Rue, www.fmvdefrance.com 7 rue du Clair Marais,
10250 Neuville-sur-Seine Tél. 03 25 38 22 46 - Fax 03 25 38 24 56 51200 Epernay
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@ CUVE INOX PARALLELEPIPEDIQUE MODELE CHAMPAGNE :

Recruit brillant, Glacé 2B,
Glacé 2B. Bouchonné,
Brossé.

FINITIONS INTERIEURES FINITIONS EXTERIEURES

EQUIPEMENTS OPTIONS COURANTES

* Sur dome :
-1 tubulure ON 70 macon + 1 bouchon
pression / dépression,
-1 tubulure ON 40 macon + 1 bouchon rilsan.
« En fagade :
- 1 niveau gradué tube 018/24 réglette
et 1 robinet inox,
-1 prise échelle,
- 1 support plaque de jaugeage,
- Supports GS10,
- 1 prise thermometre (thermométre en option),
- 1 prise dégustateur 15/21 (sans dégustateur),
- 1 porte ovale autoclave 440x305,
- 1tirage au clair 040 + 1 vanne papillon.
- 1 vidange totale 040 + 1 vanne papillon,
- 1 embase,
- 1jeu de pieds réglables de 400mm sous embase.

* Cuve épalable,

« Plan approuvé LN,

* Plaque de jaugeage,

* Ensemble GS10,

* Tubulure 026/34 avec retour de niveau,

« Vanne papillon ou a boule sur tirage au clair,
+ Dégustateur inox ECO a visser 15/21 ou a bride ovale,
+ Thermometre coudé a alcool ou digital,

« Trappe sur plafond (420x310 ou 530x400),
« Trappe inox capot diamétre 200 a 500,

« Drapeau intérieur,

« Spires de refroidissement ou réchauffage en

U100x15,

« Agitation,
« Boitard (comprennant 1 coude décanteur ON 40,

vanne papillon 40, tampon débourbeur ON 40),

« Tube de remontée avec arrosage type chapeau

chinois ou asperseur,

* Grille d’égouttage.

Q AUBE
37 Grande Rue,

10250 Neuville-sur-Seine

N’HESITEZ PAS A NOUS CONTACTER POUR TOUTE DEMANDE PARTICULIERE.

www.fmvdefrance.com
Tél. 03 25 38 22 46 - Fax 03 25 38 24 56

Q MARNE
1 rue du Clair Marais,
51200 Epernay




